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Zapytanie ofertowe.

I. ZAMAWIAJACY

Kompleks Wypoczynkowo - Konferencyjny



„Nad Nettą” Bogusława Kopiczko

ul.  Portowa 3

16-300 Augustów 
NIP: 846-149-89-24, REGON: 200273140
II. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

1. Przedmiotem zamówienia jest Zakup wyposażenia gastronomicznego do obiektu hotelowego, składającego się z :

a) Pieca konwekcyjno-parowego – Rational (Self cooking center whitefficiency) 

- piec elektryczny

- sterowanie elektroniczne

- 10 półek

- moc 18,6 kW

- zasilanie – 400 V

- wymiary około: 847 x 771 x 1042

b) Frytkownicy 

obudowa, pokrywa i element sterujący ze stali nierdzewnej
2 komory, 2 kosze, pojemność: 2 x 8 litrów
moc przyłączeniowa:
2 x 3,25 kW / 2 x 1 NAC 230 V 50 Hz
wymagane 2 oddzielne gniazda elektryczne
wymiary około : szer. 550 x gl. 430 x wys. 340 mm
termostat bezpieczeństwa (ochrona przed przegrzaniem)
c) Tostera 

Wykonanie: stal nierdzewna
ok. 75 tostów / 1 h
regulowana prędkość przyrumieniania
wymiary około: szer. 290 x gl. 440 x wys. 385 mm
moc przylaczeniowa: 1,34 kW / 230 V
waga około : 14,5 kg
d) Pakowaczki próżniowej zł

tworzywo sztuczne, kolor jasnoszary
wymiary około : szer. 390 x gl. 310 x wys. 140 mm
elektroniczna kontrola próżni
pompa próżniowa: 0,9 m³/h
listwa zgrzewająca: 320 mm
moc przyłączeniowa: 0,49 kW / 230 V
e) Bemarów elektrycznych – 3 szt. 

 Podgrzewacz 67 x 47 x 45 cm, pojemność 11 litrów; 

 Podgrzewacz o średnicy 45 cm, wysokość 45 cm, pojemność 6.8 litra; 

 Gar ze stali nierdzewnej do zup, średnica 48 cm, wysokość 32 cm, pojemność 10 litrów; -

f) Ekspresu ciśnieniowego 

- wersje 1-4 kolbowa
- możliwość programowania 6 różnych porcji kawy na jedno gruppo 
- świetlny wskaźnik wydawania kawy 
- programowanie 2 porcji wydawania herbaty  
- regulacja temperatury zaparzania  - osobna do każdego gruppo
- system DTC (dual temperature control )
- autopoziom wody
- pompa wewnętrzna
- podgrzewacz z termostatem
- spieniacz do mleka
- wykończenie chromowe
g) Kruszarki do lodu 

Funkcja: do przygotowywania koktajli, drinków oraz deserów lodowych.
obudowa ze stali nierdzewnej, tworzywa sztucznego
lejek i pojemnik z tworzywa sztucznego
wydajność do 15 kg/h
pojemnik: ok. 3,5 litra / 1,75 kg

 zdejmowany lejek zasypowy,
wyjmowany pojemnik
2 wyłączniki bezpieczeństwa dla lejka i pojemnika
4 nóżki z przyssawkami
moc przyłączeniowa: 60-80 W / 230 V 50 Hz
wymiary około: szer. 172 x gl. 240 x wys. 463 mm
h) Zestawu szkła barowego 

- szklanka wysoka 350 ml – 400 szt.

- kieliszki -  pojemność: 34 ml, - średnica / wysokość: 45/70 mm – 400 szt.

- szklanki – pojemność 23 cl – 50 szt.

 -szklanki – pojemność 37 cl – 50 szt.

- kieliszki – pojemność 31 cl – 30 szt.

- kieliszki – pojemność 44 cl – 30 szt.

- kieliszki – pojemność 4 cl – 20 szt.

- kieliszki – pojemność 170 ml – 20 szt. 

- szklanki - pojemność: 270 ml, - średnica / wysokość: 109/160 mm – 20 szt. 

- otwieracz barmański - -z dodatkowym wygięciem do długich korków, nóż wykonany ze stali nierdzewnej, metalowa rączka,  3 – funkcyjny,  długość: 120 mm, blister – 5 szt.
- termos do wina - wykonany ze stali nierdzewnej,  podwójne ścianki – 4 szt.
- pojemnik barmański -  wykonany ze stali nierdzewnej,  przezroczysta pokrywa wykonana z tworzywa – 2 szt.
2.  Oferowane  środki trwałe muszą spełniać w/w specyfikację, parametry techniczne i właściwości użytkowe oraz w ofercie muszą  zostać potwierdzone przez Oferującego
3. Termin realizacji zamówienia – od. 01.06.2014 do 30.06.2014 r.
4.    Inwestycja realizowana będzie w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podlaskiego na lata 2007-2013 Działania 3.2: Wsparcie inwestycyjne przedsiębiorstw z branży turystycznej Poddziałanie 3.2.2 Małe i średnie przedsiębiorstwa.
5.  Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert częściowych.

III. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

Oferent powinien podać całościowa kwotę netto i brutto  za przedmiot zamówienia.

Oferta powinna być:

- posiadać datę sporządzenia,

- zawierać adres lub siedzibę oferenta,

- podpisana przez wykonawcę.

W przypadku wyboru oferty udzielenie zamówienia nastąpi poprzez zawarcie umowy w formie pisemnej. 

IV. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA OFERT

1. Oferta powinna być przesłana za pośrednictwem: poczty elektronicznej na adres mkopiczko@nadnetta.pl , faksu na nr: + 48 87 737 15 16, poczty, kuriera lub tez dostarczona osobiście na adres: ul. Portowa 3, 16-300 Augustów do dnia 2014-05-30
2. Ocena ofert zostanie dokonana w dniu 2013-05-31, a wyniki i wybór najkorzystniejszej oferty

zostanie ogłoszony o godzinie 12:00 w siedzibie firmy Kompleks Wypoczynkowo – Konferencyjny „Nad Nettą” Bogusława Kopiczko
3. Oferty złożone po terminie nie będą rozpatrywane

4. Oferent może przed upływem terminu składania ofert zmienić lub wycofać swoja ofertę.

5. W toku badania i oceny ofert Zamawiający może żądać od oferentów wyjaśnień dotyczących treści złożonych ofert.
6. Zamawiającemu przysługuje prawo swobodnego wyboru oferty oraz unieważnienia zapytania ofertowego bez podania przyczyn
V. OCENA OFERT

Zamawiający dokona oceny ważnych ofert na podstawie następujących kryteriów:

1 - Cena 100%

VI. DODATKOWE INFORMACJE

 Dodatkowych informacji udziela Pani Małgorzata Kopiczko  pod numerem telefonu + 48 87 644 61 54, w siedzibie firmy przy ul. Portowa 3, 16-300 Augustów oraz adresem email: mkopiczko@nadnetta.pl 
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